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■  論文  ■
コンタクト・ゾーンからみるインド料理の成立
―ディアスポラの役割を中心に















































































































































































































































ries and How to Prepare Them）には，インドには少なくともベンガル，マドラス，ボ





























































































アスポラが表象するインド料理に焦点をあてる。 3 ⊖ 1 から 3 ⊖ 3 ではアメリカにおいて
移民第一世代に母国の料理としてのインド料理が必要とされ，供給されていった過程を分




















































































































































































4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
ラムカレー，







4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
豆
4




4 4 4 4 4 4
ル・チャツネ，サフランで色付けしたリコッタチーズを固めてサンデーシュにする。
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め物，金色にふくらんだプーリー，赤い色の鮮やかなホウレンソウの炒め物，エビの
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カレー，鶏肉のカレー，魚のマスタード風味のカレー，レーズンとピスタチオの入っ
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たライス・プディング。
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らかいプラオ，パニール
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てのスパイスをしみこませたほうれん草。ミントのチャツネにひたして厚い白パンと
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いっしょに食べる，ひとくち大のパコーラー。






























































































































「胡椒の水」（pepper⊖water）を意味する milagutannīr が転訛したもの［Yule et al. 1903 : 595］。



























―  1994「南インドの寺院儀礼と家庭祭祀における供物の人類学的研究」『味の素  食の文化セ
ンター  助成研究の報告』 4 ：69⊖74。











ハーバーマス，ユルゲン  1994『〔第 2 版〕公共性の構造転換―市民社会の一カテゴリーについての
探究』（細谷貞雄・山田正行訳）未来社。
森枝卓士  1989『カレーライスと日本人』講談社現代新書。
ラヒリ，ジュンパ   2003a「停電の夜に」『停電の夜に』（小川高義訳）新潮社，pp. 7⊖39。
―  2003b「ピルザダさんが食事に来たころ」『停電の夜に』（小川高義訳）新潮社，pp. 41⊖72。
―  2003c「セン夫人の家」『停電の夜に』（小川高義訳）新潮社，pp. 181⊖219。








Achaya, K. T. 1994 Indian Food : A Historical Comoanion. New Delhi : Oxford University Press.
― 1998 A Historical Dictionary of Indian Food. New Delhi : Oxford University Press.
Appadurai, Arjun 1988 How to Make a National Cuisine : Cookbooks in Contemporary India. 
Comparative Studies in Society and History 30：3⊖24.
Appadurai, Arjun & Breckenridge, Carol A. 1995 Public Modernity in India. In Carol Brecken-
ridge ed., Consuming Modernity : Public Culture in a South Asian World. University of Min-
nesota Press, pp. 1⊖20.
Collingham, E. M. 2006 Curry : A Tale of Cooks and Conquerors. New York : Oxford University 
Press. 
Conlon, Frank 1995 Dining Out in Bombay. In Carol Breckenridge ed., Consuming Modernity : 
Public Culture in a South Asian World. University of Minnesota Press, pp. 90⊖127.
Goody, Jack 1982 Cooking, Cuisine, and Class : A Study in Comparative Sociology. Cambridge : 
Cambridge University Press.
Jaﬀery, Madhur 1973 An Invitation to Indian Cooking. New York : Vintage Books A Division of 
Random House.
― 2002 Madhur Jaﬀrey Indian Cooking. New York : Barron＇s.
Khare, R. S. 1976 Culture and reality : Essays on the Hindu System of Managing Foods. Simla : 
Indian Institute of Advanced Study.
― 1992 The Eternal Food. Delhi : Indian Books Centre.
Lahiri, Jhumpa 2008 Unaccustomed Earth. Knopf.
Nandy, Ashis 2004 The Changing Popular Culture of Indian Food : Preliminary Notes. South Asia 
Research 24⑴ : 9⊖19.
Rao, Vasudeva 2002 Living Traditions in Contemporary Contexts. New Delhi : Orient Longman.
Yule, Henry et al. 1903 Hobson⊖Jobson : A Glossary of Colloquial Anglo⊖Indian Words and 
Phrases, and of Kindred Terms, Etymological, Historical, Geographical and Discursive. Lon-
don : J. Murray.
インターネット資料
Melwani, Lavina 2002 Chef Rule. Little India, July 2002 http : //www. littleindia. com / july2002 / 
Chef%20Rule. htm  2010年 3 月15日閲覧。
― 2003 Retouch of Curry. Little India, September 2003 http : //www. littleindia. com / septem-
ber2003 / Retouch%20Curry. htm  2010年 3 月15日閲覧。
